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“Best beer town in New England.” ■ Boston Globe 



Growler fills 
of our house 
brewed beers 
are now 
available! 

Stop by for 
a beer and 
a bite today. 
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— Brewery opens at 1 1 :30AM everyday for lunch + supper. 

23 South Main Street • Waterbury • Vermont 
prohibitionpig.com 





• n 

* 





Welcome to Burlington — and Vermont. 



GENE RICHARDS 
Airport Director/ 

directeur par de 
Vaeroport 


Burlington 
Mayor/maire de 
Burlington 


W e’re delighted to have you. BTV: The 
Burlington International Airport Quar- 
terly is a bilingual magazine — trans- 
lated into French for our Quebecois visitors — that 
highlights Vermont’s recreational, cultural and din- 
ing scenes according to the season. If you've come 
here to enjoy springtime, you’ll find some tempting 
options within these pages. 

Or, if you’re just passing through Vermont, we 
hope the offerings in this issue convince you to 
return for a longer stay! Use this magazine, too, as 
a guide to the airport and on-the-ground transpor- 
tation options. 

While you’re waiting for takeoff, the Burl- 
ington International Airport aims to make your 
stay a pleasant one. Whether you’re a frequent 
flyer or brand new to the facility, please have a 
look around and enjoy its amenities and services, 
including: 

■ Food vendors. In the north and south ter- 
minals, locally owned Skinny Pancake serves up 
handmade crepes filled with farm-fresh ingredi- 
ents, as well as craft beer, wine and liquor. On the 
first floor near check-in, the Chubby Muffin sells 
baked goods and coffee drinks. 

• A yoga room. On the second floor, this calm 


and cozy space offers passengers a chance to 
stretch, meditate or just chill out before a flight. 

• Breastfeeding rooms. New mothers can 
spend private time with their babies in the “pod” 
in the north terminal or in a Mamava-supported 
pre-security room. 

• Charging stations and free Wi-Fi. Passengers 
can find dozens of outlets throughout the airport 
and hook up to its new "Purple Wi-Fi” fiber-optic 
network, which is faster than ever before. 

• Local art. To make the airport more beautiful, 
local nonprofit Burlington City Arts curates exhib- 
its of work by Vermont artists. See page 29 of this 
issue for locations and details of current artworks. 

You’ll benefit from two recent developments at 
the airport, even if you can’t see them: 

• Solar panels. About 1,000 solar panels on the 
roof of the north parking garage add to the air- 
port's eco-friendly aesthetic. The power generated 
goes back into the local energy grid. 

• High security. One hundred additional video 
cameras and new access controls make the airport 
even safer for passengers and staff. 

We thank you for flying BTV and hope you'll 
come back to see us soon. Let the beautiful city of 
Burlington and state of Vermont amaze you. x 
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N ous sommes ravis de vous accueillir. 67V ; Le bulletin 
semestriel de I'Aeroport international de Burlington 
est un magazine bilingue, traduit en francais pour 
nos amis quebecois, qui met en valeur les attraits recreates, 
culturels et culinaires du Vermont, selon la saison. Si vous etes 
venu profiter du printemps, une foule d’options interessantes 
s'offrent a vous. 

Si vous ne faites que passer, nous esperons que les sug- 
gestions presentees dans ce numero vous convaincront de 
revenir pour un plus long sejour! Utilisez egalement ce maga- 
zine pour vous orienter dans I’aeroport et guider vos choix de 
transport terrestre. 

L’Aeroport international de Burlington tient a rendre 
votre attente aussi agreable que possible. Que vous soyez un 
habitue des lieux ou que vous en soyez a votre premiere visite, 
n’hesitez pas a faire le tour 
des installations et a prof- 
iter des nombreux services : 

• Restauration. Dans les 
terminaux nord et sud, le 
restaurant local Skinny Pan- 
cake sert des crepes maison 
garnies d’ingredients frais 
de la ferme et propose une 
selection de bieres artisana- 
les, de vins et de spiritueux. 
Au premier etage, pres des 
comptoirs d'enregistrement, 
Chubby Muffin vend des 
produits de boulangerie et 
divers types de cafe. 

* Salle de yoga. Au 
deuxieme etage, les passag- 
es ont acces a un espace 
calme et confortable, ou ils peuvent faire quelques etirements, 
mediter ou simplement se relaxer avant leur prochain vol. 

• Salles d’allaitement. Les nouvelles mamans peuvent 
passer du temps avec leurs nourrissons dans la « station » du 
terminal nord ou la salle Mamava avant la securite. 

• Bornes de recharge et Wi-Fi gratuit. Les passagers peu- 
vent trouver des dizaines de prises de courant dans I’aeroport 
pour recharger leurappareil et se connecter au nouveau 
reseau « Purple » a fibres optiques, plus rapide que jamais. 

• Art local. Afin d'egayer encore davantage notre mag- 
nifique aeroport, I’organisme sans but lucratif local Burlington 
City Arts organise des expositions mettant en valeur le travail 
d’artistes du Vermont. Rendez-vous a la page 29 du present 
numero pour en apprendre davantage sur les expositions en 
cours. 

En outre, deux developpements recents ont fait leur ap- 
parition a I'aeroport, meme si vous ne pouvez pas les voir : 

• Panneaux solaires. Environ 1 000 panneaux solaires 
ont ete installes sur le toit du garage nord et contribuent a 
Pesthetique ecologique de I’aeroport. L'energie ainsi creee est 
acheminee au reseau electrique local. 

• Haute securite. Une centaine de cameras video sup- 
plementaires et de nouveaux controles d’acces renforcent la 
securite des passagers et du personnel. 

Nous vous remercions d'avoir choisi BTV et esperons vous 
revoir bientot. La ville de Burlington et I’Etat du Vermont 
sauront vous surprendre par leurs splendeurs. X 



Convenient Location 
and Great Selection 



• Thousands of Vermont products 

• Extensive beer & wine department 

• Large variety of wellness products 

• Hot and cold food bar 
• Deli sandwiches 
• Fresh local produce 

• Artisan cheese 

• Fresh-cut meat 
• Friendly staff 
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Market 


Onion River Co-op 


Your Community-Owned Grocery Store 


82 S. Winooiki Ave., Burlington VT 05401 


Open 7 a.m. - 1 1 p.m. every day • 802-861-9700 • www.citymarkct.coop 
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COMPARE AND SAVE 

44.4719°N 73.1533°W 

? 

WWW.BTV.AERO 
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Escape to the Warmth. 
Book Now. 


LOW FARES 
RELIABLE SERVICE 
TOP DESTINATIONS 
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Trina Turk 
BCBG 
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Diane von Furstenberg 

and more! 


BTVMAGAZINE.C 


SPRING : 




BTV li li, 

VOL. 3 NO. 4 I SPRING/PRINTEMPS 2015 

btv@sevendaysvtcom 
802-864-5684 
btvmagazine.com 
editor-in-chief Pamela Polston 
managing editor Carolyn Fox 
creative director Don Eggert 
CONTRIBUTING WRITERS 
Courtney Copp, Kathryn Flagg. 
Carolyn Fox, Ken Picard 
translators Cartier et Lelarge 
proofreader Carolyn Fox 
lead designer John James 
designers Brooke Bousquet, 

Bobby Hackney Jr., Aaron 
Shrewsbury, Rev. Diane Sullivan 
photographers Jim Deshler. 

Caleb Kenna, Tom McNeill, Brian Mohr, 
Oliver Parini, Matthew Thorsen, 

Jeb Wallace-Brodeur 
sales director Colby Roberts 
account executives 
Julia Atherton, Robyn Birgisson, 
Michael Bradshaw, Michelle Brown, 
Logan Pitka 

circulation manager 

Matt Weiner 


SEVEN DAYS 

sevendaysvt.com 



BURLINGTON 


INTERNATIONAL AIRPORT 


DIRECTOR OF AVIATION 

Gene Richards, grichards@btv.aero 

DIRECTOR OF FINANCE 
& ADMINISTRATION 

Lynn Zizza, lzizza@btv.aero 

DIRECTOR OF OPERATIONS 

Kelly Colling, kcolling@btv.aero 

AIRPORT GRANTS 
& PLANNING MANAGER 

Nicolas Longo 

CHIEF FINANCIAL OFFICER 

Marie J. Friedman 

MARKETING & ADVERTISING 
COORDINATOR 

Erin Knapp, eknapp@btv.aero 



POINTS 
OF VIEW 

Three artsy road trips 
within an hour 
of Burlington 
Trois escapades 
artistiques a moins d'une 
heure de Burlington 

THE SWEET 

SPOT 14 

In Vermont, 
entrepreneurs expand 
the maple tradition 
Au Vermont, les 
entrepreneurs perpetuent 
la tradition de Verable . . . 
et vont plus loin de 
Burlington 

■s iri SEASON • EN SAISON ■ r 




art at the airport 


diversions 

PUZZLES/ LES MOTS CROISES 


getting around 


AIRPORT MAP, GROUND TRANSPORTATION, 
BURLINGTON MAP 

PLAN DE L'AEROPORT ET TRANSPORT, 
CARTE DE BURLINGTON 


ground crew 

MEET AN AIRPORT EMPLOYEE 

RENCONTREZ UN EMPLOYE DE L’AEROPORT 
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Points of View 


Three artsy road trips within an hour of Burlington 

Trois escapades artistiques a moins d'une heure de Burlington 

BY CAROLYN FOX 


B urlington has long held a reputation as an arts destination. 
Its numerous venues, well-attended festivals and thriving 
performing-arts scene have landed it on AmericanStyle 
Magazine’s list of the Top 25 Small Cities for Art several 
years in a row. The city has even ranked as the sixth most artist- 
friendly alternative to New York City and Los Angeles, based on 
the cost of living, local flavor and value placed on the arts. 

Happily, the arts extend far beyond Burlington and into the rest 
of the Green Mountain State. That fact is underscored every spring 
and fall, when the Vermont Crafts Council organizes an Open 
Studio Weekend (vermontcrafts.com), designed to showcase the 
visual arts and illuminate the creative process. Bright yellow signs 
along roadsides guide visitors to 250 artist studios across the state. 
You’ll find everything from handcrafted rocking chairs in Starks- 
boro to glassblowing in Johnson. 

In advance of the Open Studio Weekend on May 23 and 24, 
we’re highlighting three artist studios well worth the drive from 
Burlington, as well as attractions to explore along the way. 


B urlington a depuis longtemps la reputation d’etre une destination 
artistique. Ses nombreuses salles, ses festivals tres prises et sa scene 
culturelle florissante lui ont valu de faire partie du palmares « Small 
Cities for Art » du magazine AmericanStyle plusieurs annees de suite. 
Elle s’est meme classee sixieme parmi les vllles qui peuvent remplacer New York 
et Los Angeles pour leur sympathie pour les artistes, compte tenu du cout de la 
vie, de la couleurr locale et de la place accordee aux arts. 

Heureusement, cette effervescence ne se limite pas a Burlington : elle ray- 
onne partout dans I’Etat des Montagnes vertes. On le constate chaque annee, au 
printemps et a Pautomne, quand le Vermont Crafts Council organise son week- 
end Open Studio (vermontcrafts.com) afin de mettre en valeur les arts visuels 
et le processus de creation. A cette occasion, des panneaux jaune vif en bord de 
route guident les visiteurs vers 250 ateliers d’artiste partout au Vermont. Vous 
y trouverez de tout, des chaises bercantes faites a la main a Starksboro aux 
ceuvres en verre souffle a Johnson. 

En prevision de ce week-end haut en couleur, qui se tiendra les 23 et 24 mai, 
nous vous presentons trois ateliers d’artiste a I’exterieur de Burlington qui valent 
le detour ainsi que divers attraits touristiques a explorer durant le trajet. 
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JEREMY AYERS POTTERY jeremyayerspottery.com 

When Tropical Storm Irene ravaged Waterbury in 2011, water flooded 
the first floor of Jeremy Ayers' home up to the windows. The artist’s 
pottery studio, in the basement, was completely wiped out. Visitors to 
the large yellow house, in Ayers' family for six generations, won’t be 
able to spot the damage today. The space is warm and dry and smells 
pleasantly of wet clay. 

In fact, the storm directly led to Ayers devoting himself to his 
pottery business full time. He left a teaching job to rebuild his home 
and care for his ailing grandfather — who, as a 10-year-old, had been 
rescued by rowboat during Waterbury’s flood of 1927. When Ayers 
finished the home’s renovations in late 2012, he decided to turn his 
craft of more than 15 years into his main gig. 

Ayers’ utilitarian stoneware — jars, mugs, vases, teapots, platters 
and serving bowls intended for daily use — seamlessly melds form 
and function. The pieces feature bold, striped patterns in a limited, 
natural color palette: white on brown, white on black, even white on 
white. “I’m not really into the rainbow-y, runny glazes,” explains Ayers. 
“I’m working with the absence of color. I want it to be about line and 

Ayers went to art school with the intention of becoming a 
photojournalist. Once there, however, he became captivated by the 
potter’s wheel. "The 18-year-old me fell in love with the romance” of 
this old-fashioned art form, 

That passion contin- 
. ues today. "My favorite 
piece,” Ayers says, "is 
| usually the one that I’m 
making.” 



Quand la tempete 
tropicale Irene a ravage 
Waterbury en 2011, les eaux 
ont inonde le premier etage de 
la maison de Jeremy Ayers jusqu’f 
a hauteur des fenetres. Son atelier 
le poterie, dans le sous-sol, a ete 
complement devas:e. Aujourd’hui, si vous 
visitez cette grande maison jaune, qui appartient a la famille Ayers 
depuis six generations, vous ne verrez aucune trace de dommages. 
L’espace, chaleureux, sent bon I’argile humide. 

En fait, depuis la tempete, Jeremy a decide de se consacrer 
a temps plein a son entreprise de poterie. II a quitte son poste 
d’enseignant pour rebatir sa maison et prendre soin de son grand' 
pere malade; celui-ci, a I’age de 10 ans, a ete rescape a bord d’un 
canot a rames lors des inondations de Waterbury en 1927. Quand 
Jeremy a acheve les renovations a la fin de 2012, il a decide de trans- 
former en gagne-pain son passe-temps des 15 dernieres annees. 

Les objets de tous les jours que fabrique Jeremy - pots, tasses, 
vases, theieres, assiettes et bols de service - se distinguent tant par 
leur forme que par leur fonctionnalite. Chaque piece arbore des ray- 
ures franches et une palette limitee de couleurs naturelles : blanc sur 
brun, blanc sur noir, et meme blanc sur blanc. « Je ne suis pas du type 
arc-en-ciel, explique-t-fl. Je travaille avec I’absence de couleur, 
mettre I’accent sur la ligne et la forme. » 

Jeremy est entre a I’ecole des beaux-arts dans le but de devenir 
photojournaliste, mais une fois la-bas, c’est le tour de potier qui a 
capte son interet « A 18 ans, je suis tombe amoureux de cet art 

Et Jeremy est toujours aussi passionne. « Ma piece pre- 
feree, dit-t-il, est habituellement celle que je suis en train de j 
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Nearby Attractions 

COLD HOLLOW CIDER MILL coldhollow.com 

Located along a popular tourist route nicknamed "Enticement 
Alley,” this old-fashioned general store on Route 100 presses 
cider year-round and fries cider doughnuts that have been fea- 
tured in Gourmet magazine. 

Situe le long de la route 100, une artere touristique tres cou- 
rue surnommee « Enticement Alley », ce magasin general a 
I’ancienne fabrique du cidre toute I’annee et des beignets frits at 
cidre dont le magazine Gourmet a deja vante les merites. 





GREEN MOUNTAIN CLUB VISITOR CENTER 

greenmountainclub.org 

This nonprofit club maintains the Long Trail, which spans the 
length of Vermont and is America's oldest long-distance hiking 
trail. Learn all about the Green Mountains here, then picnic amid 
stunning views of the ranges and walk the half-mile Short Trail. 
Ce dub sans but lucratif veille a I'entretien de la Long Trail, qui 
traverse tout le Vermont et qui constitue le sender de longue 
randonnee le plus ancien d'Amerique. Vous y apprendrez tout 
ce qu’il y a a savoir sur les Montagnes vertes, et vous pourrez 
y pique-niquer en profitant d'un panorama epoustouflant. 

Ne manquez pas non plus d'emprunter la Short Trail, qui 
s’etend sur molns d’un kilometre. 

BEN b JERRYS FACTORY benjerrycom 

Short and sweet, the 30-minute tours of this ice , 

cream mecca — Vermont’s version of Wonka’s 
Chocolate Factory — include a 

d stops at the Flavor Graveyard and 

scoop shop, 

Les visites d'une demi-heure de cette « destina- 
tion creme glacee » par excellence (pensez 
a Charlie etla chocolaterie, facon Vermont) 
comprennent le visionnement d’un 
mtltrage. une stance de c 





Escape to the Big City. 
Book Now. 

LOW FARES 
RELIABLE SERVICE 
TOP DESTINATIONS 
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SHOWN LEDGE CAMP 

LAKE CHAMPLAIN COLCHESTER, VERMONT 

GIRLS TO TO 17 ■»— &- 


4 & 8 Week Overnight Sessions | Unique Full 
^ ‘ Choice Program In Horsemanship (32 Horses) 

pm Theatre Arts | Water & Field Sports 

Excellent instruction at all skill levels. 


our 89TH Season 


Call, entail or go online to 
request our DVD and brochure. 


802-862-2442 | info@brownledge.org | brownledge.org 
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Montpelier (41 minutes from Burlington) 



MAY DAY STUDIO maydaystudio.com 

Elegant letterpress printing has become the new standard for wedding invitations, but Kelly 
McMahon’s cheery yellow studio will remind you that this craft is more than a passing trend. Sitting 
among four other presses is a prewar, cast-iron Chandler & Price contraption. With ornate, twisted 
spokes and a foot treadle, the machine is so dated that it now looks steampunk cool. 

Indeed, until the 1980s, letterpress was the normal method of printing text since its 1440s 
invention by Johannes Gutenberg. ‘There used to be letterpress printers in every town,” explains 
McMahon. “Now they're few and far between." 

McMahon describes herself as a “one-time poet and type junkie who learned the tools of the 
trade and never looked back." While getting her MFA in creative writing, 

\ she took a seminar on artists' books. “I set some type and I was 

hooked,” she says. “It’s a practice in perfection. It’s really soul- 



etait la methode normale d’impression. « Autrefois, on trouvait des presses typographies dans 
toutes les villes, explique Kelly. Maintenant, elles sont rares et eloignees les unes des autres. » 

Kelly se decrit comme une « poete a ses heures et une accro de la typo, qui a appris les rudi- 
ments du metier et qui n’a jamais decroche ». Durant sa maltrise en beaux-arts, elle a assiste a un 
seminaire sur les livres d’artistes. « Du moment ou j’ai commence a assembler des caracteres, j'ai 
ete conquise, dit-elle. C'est en forgeant qu'on devient forgeron. Maltriser cet art minutieux, c'est 
extremement gratifiant. » 

Dans son atelier, May Day Studio, qu'elle partage avec un groupe de musiciens et un peintre, 
Kelly fabrlque a la main des articles de papier uniques, dont une gamme de creations originales 
aux couleurs eclatantes - allant des lettres d'amour aux sacs d'emplettes - qu'elle vend sur Etsy. 

« J'ai commence a pratiquer le metier sans trap connaitre I'histoire de I'imprimerie, dit Kelly, 
mais maintenant, je me fais un devoir d’en apprendre le plus possible sur le sujet et de partager 
mes connaissances. » Et c'est ce qu'elle fera durant le week-end Open Studio, quand les visiteurs 
auront I’occasion de passer I’une de ses creations originales dans la presse typographique. 


Nearby Attractions 

CAPITAL CITY 
FARMERS MARKET 

capitalcityfarmersmarket.com 
This bustling, year-round Saturday 
market moves outdoors starting in May. 
Listen to live music and watch cooking 
demonstrations while strolling the stalls 
and sampling local cheese, jam, honey 
and syrup. 

Ce marche du dimanche tres anime, qui a 
lieu toute I'annee, se deplace a I'exterieur 
des le mois de mai. Assistez a des con- 
certs et a des demonstrations culfnaires 
tout en deambulant d'un stand a I'autre 
ct en gculart aux crodu ts locaux {fro 
rrages. jambsr, m:ri et s rop). 

NORTH BRANCH 
NATURE CENTER 

no': > :t'.r-i r, .ct!ntiPjrix enter. imj 

Bird-watch, walk, ski or swim at this ?8- 
ac'c prcse've located at the berd ir toe 
north Branch of the Winooski Ftivcr Irai Is 
follow the river and connect to scenic 
Hubbard Park, which has a 54-foot stone 
observation tower and picnic pavilion. 
Observation d’oiseaux, randonnee, ski 
ou natation : voila autant d'activites que 
volis pouvez pratiquer sur cette reserve 
de 11 hectares situee au detour de la 
branche nord de la riviere Winooski. Les 
senders longent la riviere et debouchent 
sur le pittoresque pare Hubbard, ou Ton 
trouve un tour d'observation en pierre de 
16 m et un pavilion de pique-nique. 



NECI ON MAIN 

neci.edu/neci-on-main 
Functioning as both a full-service restau- 
rant and a New England Culinary Institute 
classroom, students — tomorrow’s great 
chefs — prepare seasonal, locally sourced 
brunches, lunches and dinners. 

Dans cet etablissement, qui abrite a 
la fols un restaurant a service com- 
plet et une salle de classe de I’lnstitut 
culinaire de la Nouvelle-Angleterre, les 
chefs cuisiniers en herbe preparent des 
mets saisonniers savoureux, a partir de 
produits locaux, pour le brunch, le diner 
et le souper. 
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STREET TACOS 
POZOLE 
TAMALES 
CHILE RELLENI 




_ , _______ . a . m FEATURING LOCAL & 

CANTINA Jllf FRESH INGREDIENTS 

authentic mexican cuisine 


802-540-3095 • 169 Church St. • Burlington 
102-6624334 • 4 Park St. • Essex Junction (Lincoln Inn) 
www.ElGatoCantina.com • info@elgatocantina.ccin 


STARING BACK 


The Creation and Legacy of 
Picasso’s Demoiselles d'Avignon 

FEBRUARY 3 -JUNE 21, 2015 



Continental Breakfast I Fitness Center I Indoor & Outdoor Pools 
Windjammer Restaurant and Upper Deck Pub On-Site I Free WiFi 
24 Hour Airport Shuttle I Stay and Fly Packages Available 


_ - z, x »EST WESTERN PLUS 

faljjStiuKl KtK I ) Wind j ammer Inn 


(802)644-9300 -i / i j 

www.arbortrek.com 

ESS THAN 20 MINUTES FROM STOWE & 45 MINUTES FROM BURLINGTON. VT 


MD CONFERENCE CENTER 


1076 Williston Road, South Burlington, VT 
802.863.1125 I www.bestwesternburlingtonvt.com 
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^ Bristol (43 minutes from Burlington) 



ANNE CADY OIL PAINTINGS annecady.com 

In her studio — an old gristmill where grain occasion- 
ally still falls from the ceiling — Anne Cady paints 
a treasured view of Vermont over and over again. 

It’s the Middlebury horse farm where she spent her 
childhood summers. “The rural countryside gave me 
so much happiness and enabled me to breathe," she 
recalls. “I'd come to Vermont in the summer and just 
go, Ahhh." 

That view “is with me while 
I'm painting, and it comes through 
my paintings in so many ways," 
she says — though her canvases 
never look the same, Cady’s work 
clearly conjures Vermont’s rolling 
hills, looming mountains, old barns 
and cultivated farmland. But she 
uses jewel tones and fantastical 
perspectives that don’t exist in 
nature. The trees look like cotton 
candy, and the ground seems to 
glow from within. 

Cady is adamant about not playing by the “rules" 
when it comes to art. On her website, she explains 
her outlook with a quote from Paul Gauguin: “Do not 
copy nature too closely. Art is an abstraction; derive it 
from nature while dreaming in front of it." 

That's a lesson she's passed on to generations 
of art students. “When you’re a kid, everybody can 
draw and paint things,” she says. “Then, as you grow, 
some outside force tells you you can't do things." 

To counter that force, she began giving backyard 
classes to neighborhood kids at age 15. After settling 
in Vermont, she founded and ran an art school for 
30 years. 

Now, with grandchildren of her own, Cady is still 
experimenting with creative expression. “I'm playing 
with composition and color all the time,” she says. 
“There's a rhythm, there's a softness ... there’s a 
magic. It’s more like a dream." X 


Dans son atelier, un ancien moulin dont le plafond 
laisse encore parfois tomber des grains, Anne Cady 
peint inlassablement le meme paysage, un coin du 
Vermont qui lui tient a cceur puisqu'il s’agit de I’elevage 
de chevaux Middlebury oil elle passait ses etes quand 
elle etait petite. « La campagne m’a procure beaucoup 
de bonheur, dit-elle. L’ete au Vermont, pour moi, c'etait 
la possibilite de prendre un bol d'air. 

« Ce paysage me revient toujours 
en tete quand je peins, et cela se 
traduit de bien des manieres dans 
mes oeuvres. » Bien qu'aucune de ses 
toiles ne soit pareille a une autre, Anne 
evoque toujours les collines ondulan- 
tes, les montagnes majestueuses, les 
vieilles granges et les terres agricoles 
du Vermont Par contre, elle utilise des 
tons de joyaux et des perspectives 
fantastiques qui n'existent pas dans la 
nature. Par exemple, le feuillage des 
arbres ressemble a de la barbe a papa 
et une lueur semble emaner du sol. 

Anne tient a s’ecarter des « regies » quand il s'agit 
d'art. Sur son site Web, elle appuie son propos avec une 
citation de Paul Gauguin : « Ne copiez pas trap d'apres 
nature. L'art est une abstraction : tirez-la de la nature en 
revant devant » 

Voila une lecon qu’Anne s'applique a transmettre a 
ses etudiants. « Quand on est enfant, dit-elle, on peut 
dessiner et peindre n’importe quoi. Mais, en grandis- 
sant, une force externe nous dit qu’on ne peut pas faire 
telle ou telle chose. » Pour contrer cette force, Anne 
donnait des cours a des jeunes de 15 ans du voisinage. 
Apres s’etre etablie au Vermont elle a fonde et explolte 
une ecole des beaux-arts pendant 30 ans. 

Aujourd'hui, Anne a des petits-enfants bien a 
elle et elle continue d’exprimer sa creativite. « Je joue 
constamment avec la composition et les couleurs. Ilya 
un rythme, une douceur... une magie. On dirait presque 
un reve. » X 



Nearby 

Attractions 

THE BOBCAT 
CAFE & BREWERY 

thebobcatcafe.com 
Since 2002, this favorite 
locals’ haunt has served 
contemporary, farm-fresh 
comfort food alongside 
In-demand, house-brewed 
beers. 

Depuis 2002, cet etablisse- 
ment tres prise par les 
gens du coin sert une 
cuisine reconfortante, 
composee d’ingredients 
frais, ainsi que des bieres 
brassees sur place. 

LU*LU ICE CREAM 

iuiuvt.com 

Opening for the season 
in May, this small-batch, 
artisan ice cream shop 
scoops flavors like the 
Walking Dead — vanilla ice 
cream with marshmallow 
“brains,” a ripple of fresh 
raspberry “blood" and 
dark-chocolate chunks. 
Ouvert des le mois de mai, 
ce comptoir de creme 
glacee artisanal offre des 
saveurs inusitees comme 
« Walking Dead » : une 
creme glacee a la vanille 
avec des « cervelles » 
en guimauve, un jet de 
« sang » aux framboises 
fraiches et des morceaux 
de chocolat noir. 

BARTLETT FALLS 

Located right off Lincoln 
Road about two miles east 
of downtown Bristol, this 
popular swimming spot 
has a 15-foot waterfall, 
natural waterslides and 
deep-green pools — some 
deep enough for respon- 
sible diving. 

Situe tout juste en retrait 
de Lincoln Road, a environ 
trois kilometres a I’est 
de Bristol, ce site de bai- 
gnade populaire offre une 
cascade de pres de cinq 
metres, des glissades d'eau 
naturelles et de profonds 
bassins, dont certains se 
pretent bien a la plongee 
responsable. 
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In Vermont, entrepreneurs 
|' 3 ~'‘ f exp a nd the maple tradition 

Au Vermont, les entrepreneurs 
perpetuent la tradition de 
I'erable ... et vont plus loin 




M aple syrup: It’s not just for pancakes any- 
more. At least, that’s the message that Ver- 
mont sugar makers are sending as maple 
production ratchets up even higher in the 
largest maple-producing state in the coun- 
try. Sugaring has a long history in Vermont: Generations of 
families have taken to the forests at the start of each spring 
to collect the sap that eventually becomes maple syrup. 

Increasingly, that beloved tradition is also big busi- 
ness. Last year, Vermonters produced 1.32 million gallons of 
maple syrup, accounting for roughly 42 percent of all maple 
syrup production in the United States. The state eclipses the 
second-largest producer, New York State, by 83 percent. 

With increased production comes increased opportunity, 
and Vermont entrepreneurs are taking maple in innovative 
directions. The vast majority of syrup produced in the 
state — roughly 85 percent — is sold wholesale. But 
the rest is marketed directly to consumers, sometimes 
as liquid syrup but also in related products. Think 
maple-barbecue sauce, maple-sweetened granola, and 
maple spice rubs for beef or pork. There's maple cream 
and maple candy, maple mustard and maple beer. 
Consumers are eating it up. 

'There seems to be a real, growing inter- 
est in all things maple," says Matt Gordon, 
the director of the Vermont Sugar Makers 
Association. That demand is spurring more 
and more would-be sugar makers into the 
woods: The number of trees tapped each 
spring in Vermont has doubled in the last 10 
years, to 1.4 million. 

These entrepreneurs are trying to find the 
sweet spot — balancing the old-world tradition 
of sugaring with the modern marketplace. 

THIRSTING FOR MAPLE 
For years, sixth-generation sugar maker Gene Branon 
watched water going down the drain at his family’s sugar- 
house in Fairfield. Water is a by-product of the sugaring 
process; when sap flows from a tree, about 98 percent is 
crystal-dear groundwater filtered through the maple tree. 
The sugar maker’s job is to evaporate off almost all of that 
water, leaving behind the golden, concentrated sap. 

Today, most sugar makers speed along that time-con- 
suming process by running sap through a reverse-osmosis 
machine, which separates out a portion of the water before 



L e sirop d'erable : bien plus qu’une simple garniture 
a crepes. Du moins, c’est le message qu’envoient 
les acericulteurs du Vermont - premier pro- 
ducteur de sirop d'erable aux Etats-Unis - en cette 
periode oil la production atteint des sommets. 
L'acericulture ne date pas d'hier au Vermont : depuis des 
generations, des families d’ici prennent la foret d’assaut au 
debut du printemps afin de recolter la seve qui deviendra 

De plus en plus, cette tradition a laquelle les Vermontois 
sont tres attaches ouvre des occasions d'affaires. L'annee 
derniere, I'Etat a produit quelque 5 millions de litres de sirop 
d'erable, soit environ 42 pour cent de toute la production 
aux Etats-Unis. Le Vermont eclipse meme le deuxieme 
producteur americain, I'Etat de New York, par une marge de 
83 pour cent. 

Cette hausse de ia production multiplie les debou- 
ches, et les entrepreneurs du Vermont ont le sens de 
I'innovation. La majeure partie du sirop produit dans 
I’Etat - environ 85 pour cent - est vendue a des gros- 
= va directement aux consommateurs, 
parfois sous forme liquide, mais egalement dans 
toutes sortes de produits derives. Pensez a la sauce 
barbecue a I'erable, au granola a I’erable et 
aux marinades parfumees a I'erable pour le 
barbecue. 

Les consommateurs en raffolent. 

/ « On constate un interet grandissant 

pour tout ce qui touche a I'erable », aff irme 
Matt Gordon, directeur de I'Association des 
acericulteurs du Vermont. Cette demande se 
traduit par une multiplication des producteurs 
en herbe. A preuve, le nombre d'erables entailles 
cheque printemps au Vermont a presque double 
au cours des 10 dernieres annees, passant a 1,4 million. 

Ces entrepreneurs sont a la recherche du parfait equili- 
bre entre tradition d'antan et modernite. 

D'EAU ET D'ERABLE 

Pendant des annees. Gene Branon - sixieme generation 
d'une famille d'acericulteurs - a regarde I'eau s'ecouler dans 
les canalisations de la cabane a sucre familiale, a Fairfield. 
L’eau est un sous-produit du precede de fabrication du 
sirop d'erable; la seve qu'on extrait de I'arbre se compose 
d'environ 98 pour cent d'eau souterraine d’une grande pure- 
te ayant ete filtree par I'erable. Le travail de I'acericulteur 
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Maple may be prized for its flavor, but its real richness is in the backstory. 

Les produits de Verable sont peut-etre prises pour leur saveur, mais leur 
veritable richesse reside dans leur histoire. 


boiling down the syrup. “You’re sweetening your sap before you boil it,” 
explains Branon. For the longest time, he focused on what almost all 
sugar makers focus on: the syrup. The water was largely forgotten. 

Not so anymore. Now the Branons have teamed up with investor 
Aaron Harris and another local sugar-making family, the Harrisons, to 
produce TreTap, a sparkling water that they lightly flavor and package 
in cans. They’re hoping that consumers will come to believe what they 
already hold dear: that water filtered through maple trees is among the 
purest in the world. 

“With most beverages, you have no idea where the water comes 
from," says Harris. TreTap, on the other hand, can trace its water back to 
a specific grove of trees on a specific mountainside. 

Branon hopes that if TreTap catches on. It might be a way for other 
sugar makers in Franklin County to diversify their businesses. Franklin 
County is the biggest player in Vermont's syrup industry, but most pro- 
ducers are susceptible to fluctuating wholesale prices. 

"This is another revenue source that, if it goes as planned, can gener- 
ate extra income for all the people that are throwing their water down 
the drain," says Branon. 

Currently TreTap is available in four flavors throughout Vermont: 
cucumber, blueberry, cranberry and, of course, maple. 

TAPPING STORIES 

A few years ago, an acquaintance told Dori Ross about an innovative 
program in Italy that allowed customers to “adopt'' an olive tree. In re- 
turn, they'd receive that tree’s portion of a farmer’s olive-oil production. 
Upon hearing the story, Ross had an aha moment: Couldn't the same 
thing work in Vermont's maple sugar bushes? 

Ross grew up around the maple industry in Canada, which produces 
80 percent of the world’s supply of maple syrup. “It's in our lifeblood," 
jokes Ross. When she moved to central Vermont 20 years ago, she 
naturally gravitated to the sugarhouses of the Mad River Valley. Among 
her neighbors were families whose sugaring traditions dated back five, 
six and seven generations. 

In 2012, Ross launched Tonewood. At the heart of her business is a 
tree-adoption program modeled after the Italian example. She’s part- 
nered with two local families, the Hartshorns (eighth-generation sugar 
makers) and the Vasseurs (who have three generations at work in the 
same sugarhouse). A yearlong adoption, currently priced at $120, entitles 
the buyer to a portion of the maple syrup and maple products produced 
by each family in a given season. 

“What I liked about it was that the story of the sugar maker, and 
the sugar-making family, could be brought to the forefront,'' says Ross. 
Maple may be prized for its flavor, she says, "but the real richness of 
maple is in the backstory." 


consiste a faire evaporer la plus grande partie de cette eau pour ne 
conserver que la seve concentree d’une belle couleur doree. 

De nos jours, la plupart des acericulteurs accelerant ce proces- 
sus en traitant la seve au moyen d'une machine d'osmose inverse, qui 
separe une partie de I'eau, avant de faire reduire le sirop. « On sucre 
la seve avant de la faire bouillir », explique Gene. Pendant longtemps, 
comme tous les acericulteurs, il se concentrait sur une chose : le sirop. 
L'eau etait essentiellement oubliee. 

Plus malntenant. En effet, les Branon se sont associes a 
I’investisseur Aaron Harris et a une autre famille d'acericulteurs du 
coin, les Harrison, pour produire TreTap, une eau petillante legere- 
ment aromatisee vendue en canettes. Ils esperent ainsi convaincre les 
consommateurs de ce qui constitue deja une certitude a leurs yeux, 
c’est-a-dire que l'eau filtree par les erables est I’une des plus pures au 
monde. 

« Dans la plupart des boissons, dit Aaron, on n’a aucune idee d'oG 
provient l'eau, » Par contra, avec TreTap, on peut tracer I'origine de 
l’eau jusqu'a une erabliere precise, sur un flanc de montagne particu- 

Gene espere que I’arrivee de TreTap incitera d’autres acericulteurs 
du comte de Franklin a diversifier leurs activites. C'est dans ce comte 
qu'est concentre I'essentiel de la production de sirop d'erable au Ver- 
mont, mais la plupart des producteurs sont soumis aux fluctuations 
des prix de gros. 

« Si tout se deroule comme prevu, affirme Gene, cette nouvelle 
avenue permettra aux producteurs qui avaient I'habitude de se debar- 
rasser de l'eau de generer des revenus supplemental. » 

Actuellement, TreTap est offert en quatre saveurs partout au Ver- 
mont : concombre, bleuet, canneberge et, bien sGr, erable. 

UNE HISTOIRE INSPIRANTE 

Ilya quelques annees, Dori Ross a entendu parler d'un programme 
novateur en Italie permettant aux clients « d'adopter » un olivler, en 
echange de la part de production d'huile d'olive issue de cet arbre. 

Elle s’est alors demande s'il ne serait pas possible de faire la meme 
chose dans les erablieres du Vermont. 

Dori a grandi dans le milieu de I'acericulture au Canada, ou 
I'on produit 80 pour cent de I'approvisionnement mondial en sirop 
d'erable. « Le sirop coule dans nos veines », dit-elle en plaisantant, 
Quand elle s'est installee au centre du Vermont, il y a 20 ans, elle a na- 
turellement ete attiree par les cabanes a sucre de Mad River Valley, oG 
elle comptait parmi ses voisins des families pratiquant I'acericulture 
depuis cinq, six, voire sept generations. 

En 2012, Dori a fonde Tonewood. Un programme d'adoption 
d'arbres inspire du modele italien est au cceur de son entreprise. Dans 
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Above: Dave Hartshorn. Dori Ross and Paul 
Hartshorn. Right: Tonewood's Maple Cube 



Ross also sells a number of maple prod- 
ucts under the Tonewood label. The most 
popular, and unusual, is a square maple- 
sugar cube that can be grated over food. The 
design is ultra-modern, but the concept is a 
throwback to times before refrigeration, when 
heating maple and crystalizing it into a solid 
form acted as a kind of preservative. 

Through the innovative marketing of 
maple products and the adoption model, 

Ross hopes she can help preserve small-scale 
maple farming in Vermont. Marketing directly 
to consumers brings sugar makers a higher 
price point than selling their syrup wholesale, and Ross is also committed to donating 
some of her proceeds to the University of Vermont’s Proctor Maple Research Center. 

"Maple’s becoming big business," she says. “My fear is that those small families will 
not be able to compete [with the huge operations] ... They could potentially lose the 
culture, and that's what I’m trying to preserve.” 



tons River Distillery's Sapling 


le cadre de ce projet, elle s’est associee a deux 
families locales, les Hartshorn (acericulteurs depuis 
huit generations) et les Vasseur (qui sont trois ge- 
nerations a travailler dans la meme cabane a sucre). 
L’adoption d’un an, dont le prix est actuellement 
fixe a 120 $, permet a I’acheteur de recevoir une 
partie du sirop d’erable et des produits de I’erable 
fabriques par chaque famille au cours d’une saison. 

« Ce qui me plait tout particulierement, dit Dori, 
c’est qu'on met en valeur I’histolre de I’acericulteur 
et de sa famille. Les produits de I’erable sont peut- 
etre prises pour leur saveur, mais leur veritable 
richesse reside dans leur histoire. » 

Dori vend egalement une gamme de produits 
de I’erable portant la marque Tonewood. Le plus 
populaire - et inusite - est un cube de sucre 
d’erable qu’on peut raper pour rehausser des 
plats. Le design est ultramoderne, mais le concept 
remonte a i’epoque o£j la refrigeration n’existait 
pas et ou le fait que le sirop d’erable soil chauffe et 
cristalhse sous forme solide avait en quelque sorte 
un effet de preservation. 

Grace au marketing innovateur des produits 
de I’erable et au modele de I'adoption, Dori espere 
contribuer a sauver les exploitations acericoles de 
petite envergure au Vermont Le fait de vendre 
directement aux clients permet aux producteurs 
d'aller chercher un prix plus eleve que s’lls ven- 
daient en gros, et Dori s’engage a donner une 
partie des sommes recueillies au Proctor Maple 
Research Center de I’universite du Vermont. 

« L’industrie acericole prend d’enormes pro- 
portions, dit-elle. Ma crainte, c'est que les petites 
exploitations familiales ne soient pas en mesure de 
concurrencer les grandes entreprises. Elies risquent 
de perdre leur culture, et c'est ce que j’essaie 
d’evlter. » 

un£ passion contagieuse 

Ilya huit ans, Christian Stromberg se trouvait dans 
sa grange, pres de Saxtons River, et il faisait des 
experiences avec la recette de liqueur au miel de 
sa famille, transmlse de generation en generation 
et dent I'origine remonte en Lituanie. Si qa marche 
avec du miel, s'est-il dit, pourquoi pas avec du sirop 
durable? 

Christian ne le savait pas a I'epoque, mais il 
etait a I'avant-garde d'un nouveau mouvement de 
distillation artisanale. Ses experimentations ont 
debouche sur Sapling, le premier produit issu de sa 
propre entreprise, la Saxtons River Distillery. Cette 
liqueur a I'erable est faite a base de spiritueux de 
mais dans lequel on Infuse du sirop d'erable prov- 
enant de producteurs locaux. 

« II y a du bon sirop, dit Christian, mais aussi du 
moins bon. Je ne voulais pas faire de compromis 
sur la qualite. C'est ce qui distingue cette liqueur. » 

La liqueur, qui titre 70° d’alcool, est ensulte 
vreillie dans des futs de chene pendant plusieurs 
mols. Selon Christian, le produit final presente une 
sucrosite complexe; I’alcool et le chene font ressor- 
tir des saveurs qu'on ne retrouve pas dans le sirop a 
crepes du matin. L’hiver, il en verse une larme dans 
son ehocolat chaud, et I’ete, il en ajoute a sa biere 
de gingembre, obtenant ainsi une sorte de Dark 
and Stormy style Vermont. 

Aujourd'hui, la distillerie de Christian, etablie 
a Brattleboro, offre trois produits parfumes a 
I’erable : la liqueur originale, ainsi qu'un bour- 
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recently partnered with local coffee 
roasters to create a coffee liqueur.) 
For Stromberg, the distillery is a 
way to support the sugar-making 
industry in his neck of the woods, 
because he pays a premium for 
good syrup from longtime sugar 
makers. 

Stromberg’s also interested 
in preserving another kind of 
heritage: his own. When his great- 
grandparents moved to Brooklyn 
from Lithuania, his great-grand- 
mother started distilling rye moon- 
shine to help the family of 11 get 
by. "We've actually messed around 
with that recipe," says Stromberg, 
but he jokes that Prohibition-era 
Americans were “drinking for 
effect,” not taste. These days, the 
distiller, like most consumers on 
the market, has a more discerning 
palate — one that's more Grade A 
maple than Aunt Jemima syrup. 

“Vermont's known for quality," 
says Stromberg. “We make good 
cheese. We make good ice cream." 
And it goes without saying, he 
says, that the state makes good 
maple. X 



bon et un whisky. De plus, les 
distillateurs ont recemment noue 
un partenariat avec des torre- 
facteurs locaux afin de creer une 
liqueur au cafe. Pour Christian, la 
distillerie est une faqon de soutenir 
I'industrie acericole dans son coin 
de pays, car il paie a prix fort 
I'excellent sirop des acericulteurs 
de longue date. 

Christian cherche en outre 
a preserver un autre genre de 
patrimoine : le sien. Quand ses 
arriere-grands-parents quitterent 
la Lituanie pours'installer a Brook- 
lyn, son aleule se mit a fabriquer 
du whisky de contrebande pour 
subvenir aux besoins de sa famille 
de onze personnes. « On a pas mal 
transforme la recette d'origine, 
dit-il, mais au temps de la Prohibi- 
tion, les Americalns buvaient pour 
I’effet, et non pour le gout! » De 
nos jours, le distillateur - a I'instar 
de la plupart des consomma- 
teurs - a le palais plus fin... et il sait 
faire la difference entre un sirop 
de premiere categorie et le sirop 
Aunt Jemima, 

« Le Vermont est reconnu 
pour la qualite de ses produits, 
affirme Christian. Nous faisons de 
bons fromages, de bonnes cremes 
glacees et, il va sans dire, du bon 
sirop d'erable. » X 


Maple Madness 

Vermont's sugaring season is entirely dependent on the 
weather, but typically lasts four to six weeks in March and 

For a taste of maple during your visit to Vermont, don’t 
miss the annual Maple Open House Weekend (vermont- 
maple.org) on March 28 and 29. Sugarhouses host pancake 
breakfasts, syrup- and candy-making demonstrations, and 
live music. Many sugaring operations also have small retail 
establishments where you can purchase syrup and specialty 
products throughout the year. 

Two major festivals celebrate the end of sugaring 
season. The Vermont Maple Festival in St. Albans (vtmaple- 
festival.org) takes place April 24 through 26 and draws as 
many as 50,000 visitors. The weekend includes cooking 
contests, an antiques show, maple tastings, carnival rides 
and live music. 

On April 25, visitors to the Northeast Kingdom can at- 
tend the St. Johnsbury World Maple Festival (worldmaple- 
festival.org), which focuses on the history and heritage of 
sugaring. The daylong event includes a pancake breakfast, 
street festival and outdoor entertainment, and culminates in 
the crowning of the World Maple Syrup Champion. 

La folie de I’erable 

Le temps des sucres au Vermont depend entierement de la 
meteo, mais dure en general de quatre a six semaines, en 

Vous avez envie de vous sucrer le bee durant votre 
sejour au Vermont? Ne manquez pas le Maple Open House 
Weekend annuel (vermontmaple.org), les 28 et 29 mars. Les 
cabanes a sucre vous ouvrent alors leurs portes : dejeuners 
de crepes, demonstrations de fabrication de sirop et de 
tire d’erable, musiciens, etc. De nombreuses exploitations 
acericoles ont egalement des boutiques oil vous pouvez 
vous procurer du sirop et des produits de speciality tout au 
long de I’annee. 

Deux grands festivals celebrent la fin du temps des 
sucres. Le Vermont Maple Festival, a St. Albans (vtmaple- 
festival.org), se deroule du 24 au 26 avril et attire jusqu'a 
50 000 visiteurs. Au programme du week-end : concours 
de cuisine, salon d’antlquites, degustations de produits de 
I’erable, maneges et concerts. 

Le 25 avril, si vous visitez le Northeast Kingdom, 
allez faire un tour au St. Johnsbury World Maple Festival 
(worldmaplefestival.org), qui met en valeur I'histoire et 
le patrimoine acericoles de la region. L’evenement d’une 
journee comprend un dejeuner de crepes, une fete de rue et 
des activites en plein air, et culmine avec le couronnement 
du « champion mondial du sirop d'erable ». 
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I f ever there were a spectator sport, it's the People’s United Bank 
Vermont City Marathon. Held in and around downtown Burlington, 
this annual Memorial Day Weekend race attracts more than 8,000 
runners and an estimated 30,000 fans. The course travels 26.2 miles 
along Lake Champlain, down tree-lined streets and through the 
Church Street Marketplace, giving onlookers ample opportunity to 
support athletes along the way. 

Now in its 27th year, Vermont’s largest sporting event draws pros 
and amateurs alike to its varied terrain and picturesque lake and 
mountain views. Competing as individuals, in relay teams, or in the 
wheelchair and hand-cycle divisions, athletes tackle grueling hills that 
give way to fast, flat sections and open expanses. This year, the event 
hosts the USA Track & Field New England Marathon Championship, as 
well as Olympic bronze medalist Deena Kastor. Serving as the VCM's 
honorary starter, the decorated long-distance runner kicks things off 
at Battery Park. 

Other hot spots include Main Street and the Church Street 
Marketplace, where eateries such as Leunig's Bistro & Cafe offer 
prime viewing. Oakledge Park marks the race's halfway point and the 
two-person relay hand-off, while mile 15 up Battery Street earns its 
nickname as the “Assault on Battery.” Taiko drummers keep a steady 
§ drumbeat, encouraging runners up the six-block incline. The course 
3 concludes at scenic Waterfront Park, where thousands of supporters 
< mob the finish line. 


Sunday, May 24, in downtown Burlington. Info: 863-8412. 

vermontcitymarathon.org 

Le dimanche 24 mai au centre-ville de Burlington. 

Info: 863-8412. vermontcitymarathon.org 


E venement-spectacle s'il en est un, le Vermont City 

Marathon, presente par la People's United Bank, se deroule 
chaque annee au centre-ville de Burlington et dans les 
alentours durant le week-end de Memorial Day. Cette course, 
qui attire plus de 8 000 coureurs et environ 30 000 spectateurs, 
s'etend sur 42 kilometres le long du lac Champlain, parcourt des 
rues bordees d'arbres et traverse le marche de Church Street, 
donnant amplement I'occasion aux badauds d'encourager les 
athletes. 

Cet evenement sportif, le plus important au Vermont, en est 
a sa 27e edition. Coureurs aguerris et amateurs ne sauraient 
manquer cette course au relief varie qui offre des vues superbes 
sur le lac et les montagnes. Qu’ils courent individuellement, 
en equlpe de relals, en fauteuil roulant ou en velo a main, 
les athletes s’affrontent sur un parcours alternant montees 
ereintantes, trongons plats et vastes etendues. Cette annee, 
I'evenement accueillera le championnat de marathon du USA 
Track & Field (division de la Nouvelle-Angleterre), ainsi que 
Deena Kastor, medaillee de bronze olympique en course de fond, 
qui agira comme starter honoraire et donnera le coup d'envoi a 
I'evenement a Battery Park. 

Parmi les points nevralgiques, mentionnons Main Street 
et le marche de Church Street, oil les restaurants comme 
Leunig's Bistro & Cafe offrent d'excellents postes d'observation. 
Oakledge Park marque le milieu du parcours et le passage 
du relais pour ceux qui courent en equipe de deux, tandis 
que le mile 15, sur Battery Street, porte bien son surnom de 
« Assault on Battery ». Enfin, c'est au rythme des tambours 
taiko que les coureurs s'attaquent a une montee longue de 
six pates de maisons, puis franchlssent le fil d’arrivee au 
pittoresque Waterfront Park, sous les acclamations de milliers 
de supporters. 
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Vermont Restaurant Week 

~~rTM ■ ■ w ' 


I t's no secret that Vermont is a foodie’s paradise. The state’s thriving locavore seer 
draws top chefs dedicated to serving seasonal cuisine based on local ingredients. 
With mouthwatering options around every corner, it can be difficult to decide wh 
to begin. Enter Vermont Restaurant Week, the state’s largest culinary event, which 
provides the itinerary for an edible adventure. More than 90 participating eateries 
highlight house specialties in prix-fixe lunches and dinners. 

From wood-fired pizza to grass-fed meats, three-course menus please 
discerning palates with appetizers, entrees and desserts that showcase 
innovative preparations and daring flavor profiles. And what meal would 
be complete without a local libation? Vermont’s famed craft beers, hard 
ciders and spirits complement top-notch cuisine. Keep an eye out for 
VRW’s official cocktail. 

Vermont Restaurant Week is not just about sitting down to eat; it’s i 
also about networking with fellow food lovers. Have a sweet tooth 
that won’t quit? Dessert comes first at the Sweet Start Smackdown, a I 
sugarcoated soiree that always sells out. Attendees nosh on bite-size 
samples from local pastry chefs, who compete for prizes and bragging 

Those looking to expand their horizons can attend “The Dish,’’ a salon 
of local food-and-drink experts, or tackle themed trivia at the Culinary Pub 
Quiz. Rounding out the foodie festivities is a cocktail competition featuring 
local spirits. The best part of these special events? All proceeds benefit the 
Vermont Foodbank. 

Hungry yet? If so, it’s best to make reservations early. Seats fill up fast when 
restaurants bring their best dishes to the table at a special price. 





Route 15* Johnson, Vermont 

1 1/2 miles West ofthe Village • Open 7 days a week: 10am-7pm 


The 

Forget- 

Me-Not 

Shop 


Famous Label, OFF PRICE, 
Clothing lor Men, Women and Teens 


Traveling? Let us watch your pet! 


Well-ventilated I Clean, safe atmosphere I One-on-one attention 
Owned by a professional dog trainer and a licensed veterinary technician 
Owners live on premises I Airport pick-up/drop-off available for a small fee 

PINEBROOK KENNELS, LLC 

524 Lake Road I Milton, VT 05468 
802-893-3451 1 802-893-1179 (fax) 
www.vtkennels.com 

rs Mon-Sat: 7-1 1 am: 4-7pm, Sun: 8-1 1 am; 4-7pm 


JANE IREDALE 

the Skincare Makeup 

Beautiful weightless coverage 
with natural sun protection! 
Complimentary foundation 
color-matching! 


K 
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Open Sundays, too! 
166 Battery st., Burlington, 658.6006, minispavt.com 
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C e n'est un secret pour personne : le 
Vermont est le paradis des gourmets. 
Le mouvement locavore a pris 
d'assaut cet Etat et attire les meilleurs 
I - chefs cuisiniers. qui se font un point 
\ d'honneur de servir une cuisine 
\ saisonniere a base d'ingredients 
\ locaux. Devant I'abondance 
\ de possibility, toutes plus 

Wp »jvm 

I par oil commencer, Pour 

V 

/ du Vermont, plus grand 
evenement de 
I'Etat, oil vous pourrez etablir 
w / I’itlneraire de votre aventure 

By/ gastronomique. Les quelque 

90 restaurants participants vous feront 
decouvrir leurs speciality au gre de menus 
a prix fixe, pour le diner et le souper. 

Des pizzas cuites au four a bois aux 


viandes d'animaux engraisses a I'herbe, les 
menus trois services - entree, plat principal et 
dessert - raviront les palais les plus exigeants 
par leur cote innovateur et audacieux. Pour 
couronner le tout, accompagnez votre repas 
d'une boisson locale : les celebres bieres 
artisanales, cidres bruts et spirltueux du 
Vermont sont le complement parfait a la 
cuisine gastronomique. Aussi, ne manquez 
pas le cocktail officiel de I'evenement! 

Mais la Semaine des restaurants du 
Vermont ne se resume pas a s'asseoir 
et a manger : c'est egalement I’occasion 
d'echanger avec d'autres amateurs de bonne 
chere. Vous avez un faible pour les sucreries? 
Le dessert est roi a la fete Sweet Start 
Smackdown, une soiree toute en douceurs 
qui se deroule souvent a guichets fermes. 

Les participants peuvent y deguster des 
bouchees preparees par des chefs patissiers 
locaux, qui se disputent prix et honneurs. 

Ceux qui cherchent a elargir leurs 
horizons ne manqueront pas « The Dish », 


un salon reunissant des specfalistes de la 
gastronomie locale, ni les jeux-questionnaires 
thematiques du Culinary Pub Quiz. Pour 
clore les festivites, place a une competition 
de cocktails composes de spirltueux de la 
region. Et la cerise sur le gateau, c’est que les 
sommes recueillies sont remises a la banque 
altmentaire du Vermont. 

Ca y est, vous avez faim? Depechez- 
vous de faire vos reservations. Les places 
s'envolent vite quand les restaurants servent 
leurs meilleurs plats a prix avantageux. 


Friday, April 24, through Sunday, May 3, at 
participating restaurants statewide, info, 
864-5684. vermontrestaurantweek.com 
Du vendredi 24 avrii au dimanche 
3 mai, dans les restaurants participants 
du Vermont. Info : 864-5684. 
vermontrestaurantweek.com 



Consider Camp 
Hochelaga, a summer 
camp lor girls, located on the 
shores of Lake Champlain in 
So. Hero, Vermont: 


3 lease go to www.ywcavt.org and fill out an application todayl 
Questions Call 802-862-7520 or email Terry.Melton@ywcavt.org 
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www.VermontRealEstate.com 

49 College St • Burlington, VT 05401 802.863.821 0 


MAdE INN 

VERMONT 

A chic boUTiQUE b&b 


Thinking Vermont? 
Think Pomerleau 

POMERLEAU 

Real E state 


Development I Commercial Brokerage I Property Management 
Office I Retail I Industrial I Land I Multi-Family I Investment 
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NEW DISCOUNTED USED 


BURLINGTON'S LOCAL GEAR SHOP 
SINCE 1995 


(aku) 
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Outdoor 

Gear/\ 

EXCHANGE 


37 Church Street (888) 547 432 

Burlington 




E very winter, Vermont’s snowcapped peaks beckon 
skiers and riders from around the world. When rising 
temperatures arrive, so does spring skiing. Athletes 
swap goggles for sunglasses during this short window of time 
defined by blue skies and mild weather. To capitalize on these 
conditions, ski resorts often host special events, such as pond 
skimming — two words that seem at odds with snow-covered 

Just what is pond skimming, exactly? The concept is simple: 
Skiers and riders don crazy costumes and gain enough speed 
to propel across a pond without sinking. It’s easier said than 
done, making the wacky sport as fun for spectators as it is for 
the brave participants who do their best to remain dry. While 
the origins of this decades-old tradition are difficult to pin 
down, Warren’s Sugarbush Resort holds the country’s longest- 
running pond-skimming event. Dubbed the “Annual Rite of 
Spring," it takes place at the base of Lincoln Peak. 

Bolton Valley, Killington and Smugglers’ Notch host pond 
skimming events of their own. While each mountain offers a 
different twist on this wet-and-wild affair, one thing remains 
constant: It’s guaranteed to be entertaining. X 


Pond Skimming 




SEASON r EN SAISON * 


Sugarbush Resort: Saturday, March 28. Info, 800-537-8427 
sugarbush.com 

Bolton Valley Resort: Saturday, March 28. Info, 877-926-5866. 
boltonvalley.com 

Killington Resort: Saturday, April 4. Info, 422-6201. killington.com 
Smugglers' Notch Resort: Saturday, April 4. Info, 332-6841. 
smuggs.com 
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C haque hiver, les sommets enneiges du Vermont attirent 
skieurs et planchistes de partout dans le monde. Quand le 
mercure remonte, c’est le ski de printemps qui commence! 
Durant cette breve periode, caracterisee par des temperatures 
douces et un beau ciel bleu, les athletes troquent leurs lunettes de 
ski pour leurs lunettes de soleil. Histoire de profiter de ces conditions 
uniques, les stations de ski organisent souvent des evenements 
speciaux, comme le « pond skimming » - deux mots qui peuvent 
sembler incompatibles avec le couvert de neige environnant. 

Mais de quoi s’agit-il exactement? Le concept est simple : 
skieurs et planchistes, vetus de costumes loufoques, se donnent 
suffisamment d'elan pour traverser un bassin en rasant la surface 
de I'eau, mais sans couler! Plus facile a dire qu’a faire, mais vous 
verrez, ce sport farfelu est aussi amusant pour les spectateurs que 
pour les braves participants qui font de leur mieux pour rester au 
sec. Bien que les origines de cette tradition demeurent nebuleuses, 
c'est la station Sugarbush de Warren qui organise ce « rituel annuel 
du printemps » depuis le plus longtemps, au pied de Lincoln Peak. 

Les stations Bolton Valley, Killington et Smugglers' Notch ne 
sont pas en reste. Chaque montagne offre sa propre variante 
de cette folle activite, mais une chose demeure constante : le 
divertissement est garanti! X 


Sugarbush Resort : le samedi 28 mars. Info : 800-537-8427. 
sugarbush.com 

Bolton Valley Resort : le samedi 28 mars. Info : 877-926-5866. 
boltonvalley.com 

Killington Resort : le samedi 4 avril. Info : 422-6201. killington.com 
Smugglers' Notch Resort : le samedi 4 avril. Info : 332-6841. 
smuggs.com 
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HUNGRY FOR SPRING? 

During Vermont Restaurant Week, 100+ participating 
locations across the state offer inventive prix-fixe dinners 
for $20, $30 or $40 per person. Try lunch for $10 or less! 
Special events include: the Sweet Start Smackdown, 
Culinary Pub Quiz, Parents’ Night Out and more. 
Delicious details including lodging packages coming soon to 
vermontrestaurantweek.com. 



' art at the airport 




B urlington City Arts curates art exhibits in three areas of 
the airport: the Skyway, the area above the escalator and 
the walls facing security for Gates 1-8. Whether you’ve 
arrived early for a flight or are waiting to pick up passengers, do 
take the time to look around! 

In March and April, the Gates area features bright, bold 
landscape paintings by Michael Strauss that explore light and 
shadow through impressionistic color. In the Skyway, Terry 
Ekasala presents large-format, abstract paintings influenced by 
her experience as a graffiti artist. 

Starting in May, Roger Coleman's abstracted, nature- 
inspired paintings appear at the Gates. Michael Sipe shares 
photographs of the Lake Champlain region in the Skyway, 
paired with folklore and stories that illustrate the essence of its 
land and people. 

For all three months, Johanne Durocher Yordan’s abstract 
paintings — enhanced by maps, sheet music and text — can 
be seen over the escalator. If you’re going up, be sure to turn 
around and look at the wall behind you. But watch your step! 

All of these artists live in Vermont. Please enjoy examples of 
their work at the airport and on their individual websites. X 

B urlington City Arts organise des expositions d'ceuvres 
d’art a trois endroits dans I'aeroport : dans le Skyway, 
au-dessus de I'escalier mecanique et sur les murs qui font 
face a la securite pour les portes 1-8. Que vous soyez arrive a 
I’avance pour votre vol ou que vous attendiez des passagers, 
prenez le temps de regarder autour de vous! 

En mars et en avril, dans le secteur des portes, vous pourrez 
admirer les paysages audacieux de Michael Strauss, caracterises 
par des jeux d’ombre et de lumiere aux couleurs impression- 
nistes. Dans le Skyway, place aux grands tableaux abstraits 
de Terry Ekasala, une artiste influencee par son experience de 
graffiteuse. 

A compter du mois de mai, les ceuvres abstraites inspirees 
par la nature de Roger Coleman seront exposees pres des 
portes d’embarquement, tandis que dans le Skyway, les photos 
de Michael Sipe, prises dans la region du lac Champlain et 
accompagnees de recits folkloriques et d’histoires evoquant 
I’esprit du terroir et de ses habitants, seront a I'honneur. 

Durant les trois mois, les peintures abstraites de Jo- 
hanne Durocher Yordan, assorties de cartes, de partitions de 
musique et de textes, pourront etre apercues au-dessus de 
I'escalier mecanique. Si vous montez, ne manquez pas de vous 
retourner pour regarder le mur derriere vous. Mais faites atten- 
tion a la marche! 

Tous ces artistes vivent au Vermont. Vous pourrez voir 
certaines de leurs ceuvres a I'aeroport et d’autres sur leurs sites 
Web. X 
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Coined Phrases by J. Reynolds 


ACROSS 

I. Dutch exports 
6. Beef cuts 

II. 100 yrs. 

14. Flies alone 

15. "It's cause” 

16. -tzu 

17. A whole divided 
four times, in 

19. Hot time in Haiti 

20. Rod at a pig 
roast 

21. Campus bigwig 

22. Modern letters 

24. de cologne 

26. Advisories 

27. Downs’ opposite 

30. Lowlife 

33. “Holy moly!” 

34. Silence 
36. Gallop 

38. “Star Trek" 
counselor 

42. Being trivial 

45. -Seltzer 

46. “I cannot tell 


47. “Groovy!" 

48. What “it” plays 
50. A long way off 

52. Auction offering 

53. Hightails it 
56. Put on the line 

58. “In what way?” 

59. Capitol Hill 
worker 

62. Ascend 

66. 11 you 

kidding?" 

67. Preppy’s wear 

70. Paper size: 

Abbr. 

71. Go over, as lines 

72 “Home " 

73. Cruces, 

74. Long-winded 

75. Fruity pastries 
DOWN 

1. Many A.B.A. 
members 

2. Arrange, as hair 

3. Jai 


4. Death in Venice 

5. Mach 1 breaker 

6. Endangered 

7. Arm part 

8. Night light 

9. L.A. clock setting 

10. “Remington 

“ of 1980’s 

TV 

11. Cloudless 

12. Suffer a loss, 

slanglly 

13. Christmas songs 

18. Cabinet dept. 

23. What to do “in 

St. Louis" 

25. Stadium in 

Queens 

26. Got gray 

27. Annapolis sch. 

28. Pop singer 
Collins 

29. Use a straw 

31. Eurasia’s 

Mountains 

32. Craze 

35. Goes blading 
37. Scale starter 


39. Iranian coin 

40. “I'm you!" 

41. “ Rhythm” 

43. Falls behind 

44. About, on a 
memo 

49. Embraces 

51. Brother of Cain 

53. “I return" 

54. Potti 

55. Decorative jugs 

57. Start of a refrain 

59. Word jumble: 
Abbr. 

60. Ancient 
Peruvian 

61. Salon supplies 

63. " one...” 

(opiner's 

opening) 

64. Dispatched 

65. " Tu" (1974 

hit) 

68. Victorian, for 

69. Bit in a horse’s 
mouth 
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Complete the following puzzle by using 
the numbers 1-9 only once in each row, 
column and 3x3 box. Difficulty: Hard. 


calcoku BY J. REYNOLDS 



Using the enclosed math operations 
as a guide, fill the grid using numbers 
1-6 only once in each row and column. 
Difficulty: Medium. 


hungry? 


Find a 


'NIGHTS 


you in 7 Nights, 

Vermont’s 
most complete 
guide to 
restaurants ‘ 

and bars. ssh 
Pick up a free agY ifc- ^ 
magazine vr 

at 900+ 

locations around the state. 
Browse all locations online at 
sevendaysvt.com. 
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GIVE A 



HEAL CIDER FROM A REAL PLACE * 



Escape to the Warmth. 
Book Now. 


LOW FARES 
RELIABLE SERVICE 
TOP DESTINATIONS 


COMPARE AND SAVE 

44.4719°N 73.1533°W 




WWW.BTV.AERO 
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Guichet automatique 


Escalator/Elevator 

Escalier mechanique/ascenseur 


Ticketing/Check-in 

Enregistrement 


Baggage Claim 

Retrait des bagages 
Information Desk 
Bureau d' informations 


' Comptoir d'ailments et 

© Yoga Room 
Salle de yoga 

© Auto Rentals 

Voiture de location 

© Bus Tickets 

Billeterie d'autobus 

© Art Exhibit 
Exposition d'art 

| i -15 Gates 

1 13 Portes 


numbers or websites below will enable you to 
make reservations in advance. 

Une demi-douzaine d'agences de location 
sont a la disposition des passagers de 
I'aeroport. Leurs bureaux sont situes a I'etage 
principal de I'aerogare, a cote du carrousel 
a bagages. Les vehicules sont situes a une 
courte distance a pied des comptoirs. Si vous 
avez besoin d'une voiture de location quand 
Vous arrivez, les numeros sans frais ou les 
sites web ci-dessous vous aideront a reserver 
a I’avance. 

• Alamo1-800-327-9633.alamo.com 

• Avlsl-800-331-1212.avis.com 

■ 8 u d get 1-800-527-0700, budget.com 

■ Enterprise 1-800-325-8007, enterprise.com 

• Hertzl-800-654-3131.hertz.com 

• National 1-800-227-7368, nationalcar.com 


©r 


at BTV / Compagnies aeriermes a BTV 


© Airlines 
Alleglant: 1-702-403-1269, 
allegiantair.com. Market served: 
Orlando (SFB) 

Delta: 1-800-221-1212, delta.com. 
Markets served nonstop: Atlanta 
(ALT), Detroit (DTW), New York 
City (LGA) 


JetBlue: 1-800-538-2583, 
ietblue.com. Market served 
nonstop: New York City (JFK). 

Porter (seasonal): 1-888-619- 
8622, flyporter.com. Market 
served nonstop: Toronto (YTZ) 


United: 1-800-864-8331, united, 
com. Markets served nonstop: 
Chicago (ORD), Washington, D.C. 
(Dulles/IAD), Cleveland (CLE), 
Newark (EWR) 

US Airways: 1-800-428-4322, 
usairways.com. Markets served 
nonstop: Philadelphia (PHL), 
Washington, D.C. (National/DCA) 


Private taxis line up outside the main door of 
the airport and across the street and serve 
passengers in order of arrival. All are licensed, 
reputable cabbies and can deliver you 
anywhere in the Burlington area and beyond. 
Prices are based on regulated zones. 

Les taxis attendent a la porte principale 
de I'aeroport et de I'autre cote de la rue, et 
prennent les passagers en ordre d'arrivee. Les 
chauffeurs sont Rabies et ont despermis, et its 
peuvent vous reconduire a Burlington, dans les 
environs ou a toute autre destination. Les prix 
sont bases sur des zones reglementees. 
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Bicycles to Rent/ 
Velos a louer 
Local Motion, I Steele St 
#103 (at the waterfront), 
802-652-2453. localmotion.org 
North Star Sports, 

100 Main St.. 802-863-3832. 
northstarsportsvt.com 


De I'aeroport, quel est le temps de conduite pourse rendre a... 


D Williston Road :01 

0 University Mall :05 
0 Church St. Marketplace :08 

□ Burlington Waterfront :09 
0 University of Vermont :06 

□ Champlain College :06 
H St. Michael’s College :15 


© 


Hotel Shuttles/ 
Navettes d'hote 1 


If you are staying at a hotel in the 
area, ask the concierge when you 
make your reservations if there is a 
free airport shuttle bus. 

Si vous logez dans un hotel de la 
region, demandez a la reception 
quand vous faites votre reservation 
s'il y a une navette gratuite qui se 
rend a I'aeroport. 


Bus/ 

L'autobus 



Burlington International Airport with 


downtown Burlington (Cherry Street), 
South Burlington and the University 
of Vermont. Service may not be 
available on weekends and holidays, 
however, so please check the 
schedule in advance, cctaride.org 

A I'interieur de I'aerogare, pres du 
carrousel a bagages, vous pouvez 
trouver le bureau des autobus 
Greyhound, qui font la Raison avec 
Montreal et Boston. Si vous arrivez 
du Canada ou si le Canada est votre 
destination, n'oubliez pas votre 
passeport! Numero principal: 802- 
864-6811. Greyhound.com 


La Chittenden County Transportation 
Authority, ou la CCTA, assure les 
Raisons autour de Burlington et avec 
d'autres. Le parcours Aeroport/ 
University Mall relie I'Aeroport 
International de Burlington avec le 
centre-ville de Burlington (la rue 
Cherry), le sud de Burlington et 
I'Universite du Vermont Le service 
ne peut etre disponible les fins de 
semaine et pendant les fetes, alors 
verifiez I'horaire a I'avance. 
cctaride.org 

For more information/ 

Pour plus d'informations: 

btv.aero 
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ground crew 

MEET AN AIRPORT EMPLOYEE 
RENCONTREZ UN EMPLOYE DE L’AEROPORT 

BY KEN PICARD 


J acob Borgeson specializes in a very different kind of frequent 
flyer than other airport employees. As a wildlife biologist with 
the U.S. Department of Agriculture's wildlife services division, 
he’s charged with reducing the creature hazards related to aviation. 
Mostly, that means preventing collisions between birds and airplanes. 

The 29-year-old resident of Johnson, Vt., has been with the USDA 
since 2007 — previously, he managed nuisance bears in his native 
New Hampshire — and has been at Burlington International Airport 
since 2013. This is a relatively new position for BTV, which is home not 
only to civilian airlines but also the Vermont Air National Guard. 

Fortunately, BTV has had no major safety incidents involving wild- 
life. In the last decade, there have been just 164 bird strikes, whose im- 
pacts have been relatively minimal — at least on the planes. Neverthe- 
less, the consequences of "full ingestion" of multiple large birds, such 
as gulls or geese, into an aircraft's engine can be catastrophic. 

To mitigate that risk, Borgeson has safely live-trapped and relo- 
cated several dozen large birds in the last two years, none of which 
has ever returned. And, lest anyone is curious, he's never been called 
upon to remove exotic wildlife that arrived via an airplane. In short, no 
snakes on planes. 

What are the biggest wildlife hazards at BTV? 

We deal with just about anything, and it changes seasonally. Here, 
we deal mostly with bird issues, primarily migratory waterfowl and a 
variety of different gulls and raptors. Raptors have been prevalent on 
the airfield. 

Which species do you encounter most? 

The three big ones are American kestrels, red-tail hawks and, in the 
last couple of years, snowy owls. All three species pose an element 
of concern. The airfield habitat is a unique environment for them. It 
offers shelter, cover and food sources that vary from small rodents, 
such as mice and voles, to small mammals, like cottontail rabbits. All 
are definite menu items for predatory birds. 

Which birds are most prone to collision with aircrafts at 
BTV? 

Our most stricken bird on the airfield has been the American kestrel 
[31 since 2005, according to Federal Aviation Administration statis- 
tics], The airfield is a very suitable environment for them. They’re 
a big insect eater, feeding on crickets and grasshoppers, which are 
prevalent in August. This is a migratory path for them, as well, so we 
see them come through the area often. 

How do you manage them? 

We've adopted a capture, band and relocation program. We put on 
a [U.S. Geological Survey] metal bird band, then move these birds to 
suitable habitats, which are not only far enough away from BTV, but 
other airfields, too. 

Is it hazardous work? 

It's a technique that requires experience. These birds are definitely 
dangerous and can inflict injury on people, but we have the training to 
handle them in a safe and efficient manner. 

How else do you deal with wildlife? 

We do habitat management on the entire airfield. That includes grass 



C omme les autres employes de I’aeroport, Jacob Borgeson se spe- 
cialise dans les grands voyageurs... mals d'un tout autre type. En 
tant que biologiste de la faune au sein de I'APHIS, qui releve du 
minlstere de I'Agriculture des Etats-Unis, il est charge de red u ire les dan- 
gers lies aux animaux pour la circulation aerienne. Son travail consiste 
principalement a prevenir les collisions entre les avions et les oiseaux. 

Age de 29 ans, ce resident de Johnson, au Vermont, travaille pour 
ce ministere americain depuis 2007. Auparavant, il gerait les nuisances 
causees par les ours au New Hampshire, ou il est ne. II est a I’Aeroport 
international de Burlington depuis 2013. Le poste qu'il occupe est 
relativement nouveau a BTV, qui accueille non seulement des compag- 
nies aeriennes civiles, mais egalement la Garde nationale aerienne du 
Vermont. 

Heureusement, BTV n'a connu aucun incident majeur du a la faune. 
Au cours des dix dernieres annees, il y a eu seulement 164 collisions avec 
des oiseaux, et les impacts ont ete relativement minimes - du moins 
pour les avions. Cependant, s'il arrive qu’un avion « avale » plusieurs 
grands oiseaux (mouettes, oies, etc.) dans ses moteurs, les consequenc- 
es peuvent etre catastrophiques. 

Pour eviter ces situations, Jacob a capture et deplace en toute secu- 
rity plusieurs dizaines de grands oiseaux au cours des dernieres annees, 
et aucun n'est jamais revenu. Et pour ceux qui se posent la question, 
non, il n'a jamais ete appele a eliminer des animaux exotiques arrives par 
avion. Autrement dit, « des serpents a bord », cela releve de la fiction! 
Quels sont les plus grands dangers lies a la faune a BTV? 

Nous composons avec toutes sortes de situations, selon la saison. Ici, 
ce sont principalement les oiseaux qui posent probleme, en particulier 
les oiseaux aquatiques migrateurs et diverses especes de mouettes et 
de rapaces, Sur le terrain deviation, on rencontre beaucoup d'oiseaux 
de proie. 

Quelles sont les especes les plus courantes? 

La crecerelle d’Amerique, la buse a queue rousse et, depuis quelques 
annees, le harfang des neiges, sont les trois principales. Elies constitu- 
ent une source de preoccupation. Le terrain deviation est un habitat 
unique, qui leur offre de quoi s'abriter et se nourrlr, notamment de 
rongeurs, comme les souris et les campagnols, ainsi que de petits mam- 
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mowing, which we maintain at 6 to 10 inches. We also install a lot of 
anti-perching devices on navigational aids, taxiway signs and glide 
slope antennas along the runways. We also do mammal exclusion. 
Our staff does a great job of maintaining fence lines to exclude mam- 
mals such as cottontail rabbits, skunks, foxes and coyotes. 

Do you ever encounter larger animals? 

I've heard stories from the past about moose on the runway, but 
that's going back a ways. We’ve been large-mammal-free for many 

What's the most unusual incident you've had to deal with? 

The first spring I was here, our air-traffic staff notified me that a large 
critter of some sort was crossing the south runway. They could see 
it from the tower. It turned out to be a large snapping turtle. That 
was an interesting capture for me, not having handled a lot of large 
reptiles. 

What's the best part of your job? 

The raptor relocation, for sure. It's good for the birds because we put 
them in a safe environment, and it protects civilian lives and aviation. 
And it’s a feel-good thing. When you go home, you feel like you've 
done something. We’re always saying our mission is "Safer skies for 
all who fly." That's not just people. It’s birds, as well. X 


miferes, comme les lapins. Tous des mets de choix pour les oiseaux de 

Quels oiseaux entrent le plus souvent en collision avec des 
avions a BTV? 

L’espece la plus percutee sur le terrain deviation est la crecerelle 
d'Amerique; on recense 31 collisions depuis 2005, selon les statistiques 
de la Federal Aviation Administration. L'aeroport constitue un milieu 
propice pour cette espece insectivore, car on y trouve une abondance 
de grillons et de sauterelles, surtout en aout. La crecerelle est une habi- 
tuee de l'aeroport, car nous sommes situes dans sa voie de migration. 
Comment gerez-vous la situation? 

Nous avons adopte un programme de capture, de baguage et de 
deplacement. Nous munissons les oiseaux cTune bague en metal du 
US Geological Survey, puis nous les deplacons dans des habitats appro- 
pries, suffisamment loin de BTV et des autres terrains deviation. 
S'agit-il d'un travail dangereux? 

C'est une technique qui demande de I’experience. Ces oiseaux sont 
dangereux et peuvent causer des blessures, mais nous avons la forma- 
tion necessafre pour les manipuler de facon sure et efficace. 

En quoi consistent vos autres taches? 

Nous nous occupons de la gestion des habitats sur toute la superficie 
du terrain d'aviation. Nous coupons I'herbe pour la maintenir a une 
longueur de 15 a 25 cm et nous installons de nombreux dispositifs 
visant a empecher les oiseaux de se percher sur les aides de navigation 
aerienne, les panneaux de manoeuvre et les antennes de radioaligne- 
ment de descente. Nous veillons egalement au controle des mam- 
miferes. Notre equipe fait un excellent travail de maintien des clotures 
afin de tenir a I'ecart les mammiferes comme les lapins, les mouffettes, 
les renards et les coyotes. 

Rencontrez-vous parfois de plus grands animaux? 

J'ai entendu certaines histoires au sujet d'un orignal sur la piste 
d'atterrissage, mais cela remonte a longtemps. Nous n’avons pas eu de 
grands mammiferes depuis de nombreuses annees. 

Quelle est la situation la plus inhabituelle qui vous est 

A mon premier printemps & BTV, I'equipe de controle aerien m'a avise 
qu'une grosse bete avait ete aperque en train de traverser la piste sud. 
Elle pouvait la voir depuis la tour. Verification faite, c'etait une grosse 
tortue serpentine. Moi qui n’avais jamais manipule de grands reptiles 
auparavant, on peut dire que cette capture a ete interessante! 

Quel est Vaspect de votre travail qui vous plait le plus? 

Le deplacement des oiseaux de proie, sans aucun doute. C'est une 
bonne chose pour les oiseaux, car nous les liberons dans un envi- 
ronnement sur, et cela permet de proteger les vies humaines et les 
equipements. C'est tres gratifiant. On rentre a la maison le soir et on 
a le sentiment du devoir accompli. On dit toujours que notre mission 
consiste a rendre le ciel plus sur pour tous ceux qui y volent. C'est vrai 
autant pour les humains que pour les oiseaux! X 


CO 


CD 


CD 


N] 

ft* 


S 


3 

2 

6 

1 

4 

5 

9 

2 

8 

3 

5 

4 

6 

1 

7 

To" 

A M 

I 

5r 


■ C 

TT 

4 

1 

3 

6 

5 

2 

6 

5 

1 

8 

7 

9 

2 

4 

3 

Q U 

R 

T 

R N 


He 

T E 

2 

6 

5 

3 

1 

4 

3 

4 

7 

6 

2 

1 

9 

5 

8 

■■ 

i 

1 

__ 


M / 

1 L 

| E 


■ a 

E R 

T S 

6 

5 

1 

4 

2 

3 

4 

8 

9 

5 

6 

7 

1 

3 

2 



u m] 

l G 

E 1 

■■ 


- 

H | 

F A 


1 

4 

2 

5 

3 

6 

2 

3 

6 

1 

4 

8 

7 

9 

5 

N 1 

K 




M 

N G 

1 

7 

5 

9 

3 

2 

8 

6 

4 

■ ■ 


1 A 


i 



5 

3 

4 

2 

6 

1 

1 T 





■ ■ 

8 

6 

3 

7 

9 

5 

4 

2 

1 

s P 

E 

D S 


1 B 

Th 


H 0 

W S 

0 1 

A 1 

’ E 1 

1 R 

S E 



5 

1 

4 

2 

8 

6 

3 

7 

9 

Bill! 

k 

A R 


N N 



E R 

7 

9 

2 

4 

1 

3 

5 

8 

6 

1 A 

J 1 

A C 

ft 

L 

N E 


BURLINGTON INTERNATIONAL AIRPORT QUARTERLY 


SPRING . 




THE FARMHOUSE TAP & GRILL 

^ AWARD-WINNING GASTROPUB 

VSortijo TAQUERIA Y CANTINA 

TAQUERIA & TEQUILA BAR 



GUILD TAVERN 
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WINE SPECTATOR AWARD OF EXCELLENCE 

PASCOLO RISTORANTE 

HANDMADE ITALIAN CUISINE 

FARMHOUSE GROUP EVENTS 

PRIVATE EVENTS, WEDDINGS & MORE 
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